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Степень гидролиза белков в УФ-концентрате под-
сырной сыворотки составила 10,58 ± 0,32 %, что обе-
спечило снижение остаточной антигенности получен-
ного гидролизата в 1000 раз до 0,015 %.

Для профилактического питания людей с аллер-
гией на белки разработана рецептура кисломолочно-
го напитка на основе нормализованной смеси молока 
цельного, обезжиренного и полученного гидролизата 
белков УФ-концентрата подсырной сыворотки с при-
менением йогуртовой закваски. Разработанная техно-
логия позволяет получить функциональные продукты 
питания с направленными физиолого-биохимически-
ми свойствами, повышенной пищевой и биологиче-
ской ценностью.
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В последние годы широкое распространение по-
лучили новые технологии, которые позволяют вы-
рабатывать молокосодержащие консервы, исключая 
процесс сгущения и снижая энергозатраты. При ис-
пользовании сырья высокого качества  вырабатыва-
емые молокосодержащие продукты по органолеп-
тическим и структурно-механическим свойствам 
соответствуют уровню классического ассортимента, 
при этом часто  используются добавки повышающие 
сроки хранения продукции, что является экономиче-
ски выгодным для производителей.

Повышение хранимоспособности характеризует-
ся как процесс создания в молочных продуктах ком-
плекса условий недоступности воды для ферментов 
и микроорганизмов, действие и существование ко-
торых зависят от наличия доступной для них воды. 
Поэтому перспективно применять добавки, которые 
связывают свободную воду в продукте и делают ее 
недоступной для микроорганизмов.

Целью работы являются: изучение хранимоспо-
собности молокосодержащего продукта при различ-
ных условиях хранения; подбор компонента способ-
ного увеличить не только сроки хранения продукции, 
но и повысить его пищевую ценность.

Преимуществами данного решения является: по-
вышение сроков хранения при условии минимальных 
экономических затрат; создание новой линейки про-
дукции обогащенной нестандартными для молокосо-
держащих консервов компонентами.
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Современный рынок пищевых продуктов ха-
рактеризуется достаточно высоким разнообразием, 
появляется значительное количество новых видов 
готовых мясных, рыбных изделий и др. Высокая 
конкуренция в сегменте пищевых продуктов требует 
постоянного внедрения инновационных методов про-
изводства, что предопределяет конкурентоспособ-
ность предприятия.  Перспективным направлением 
увеличения объема производства комбинированных 
пищевых продуктов, расширения их ассортимента, 
повышения качественных показателей и стабиль-
ности свойств является разработка технологии про-
изводства новых видов продукции. Эта технология 
базируется на использовании нетрадиционного сырья 
при производстве традиционных продуктов. Одним 
из таких продуктов является национальное грузин-
ское блюдо – купаты – особый вид пресервированных 
колбас, приготовленный из свиного фарша с восточ-
ными специями в натуральной оболочке [1, 2]. 

Цель нашей работы состояла в расширении ассор-
тимента пресервированных колбас за счет использо-
вания в рецептурах фарша пресноводных рыб, в част-
ности карпа и щуки, обогащенных СО2-экстрактами 
и йодом. На основании идентификации ароматиче-
ских веществ мышечной ткани прудовой рыбы (карп, 
щука) и системы компьютерного моделирования ре-
цептурно-компонентных решений «Generic 2.0» нами 
разработаны рецептуры рыбных полуфабрикатов в 
оболочке (купаты) в состав которых входят: фарши 
щуки, карпа, СО2-экстракты перца черного и красно-
го, препарат ламинарии и др.

Список  литературы
1. Антипова, Л. В. Рыбоводство. Основы разведения, выло-

ва и переработки рыб в искусственных водоемах Учебное пособие 
[Текст] / Л.В. Антипова,  О.П. Дворянинова,  О.А. Василенко,  М.М. 
Данылив, С.М. Сулейманов, С.В. Шабунин -СПб.: ГИОРД, 2009. -472 
с.: ил

2. Антипова,  Л. В. Изучение условий сорбции летучих веществ 
СО2-экстрактов на препаратах животных белков [Текст]  /  Л.В. 
Антипова, М.М. Данылив, И.В. Поленов, и др. – Мясная индустрия, 
2010. - № 1. - С. 36-39.

РАЗРАБОТКА ТЕХНОЛОГИИ 
МОЛОКОСОДЕРЖАЩЕГО ПРОДУКТА 
Якушева М.Н., Голубева Л.В., Губанова А.А.

ФГБОУ ВПО «Воронежский государственный 
университет инженерных технологий», Воронеж, Россия

В последнее время прослеживается тенденция 
роста производства молокосодержащих продуктов с 
нестандартным сырьевым составом. Такой интерес 
к продуктам данной группы обусловлен переходом 
предприятий на технологии, требующие меньших 
затрат энергетических и сырьевых ресурсов. Также 
большой интерес к производству продуктов с не-
стандартным жировым, белковым и углеводными со-
ставами обусловлен формированием новых взглядов 
на рациональное питание, дефицитом качественного 
молочного сырья и ростом конкуренции со стороны 
импортной продукции.

Целью работы являются: разработка техноло-
гии молокосодержащих консервов, исключающей 
процесс выпаривания смеси;  получение продукта с 
нестандартным компонентным составом, который 
позволяет снизить себестоимость продукции; опре-
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деление дозы вносимых компонентов для придания 
продукту необходимых органолептических характе-
ристик; подбор дозы вносимой добавки, обладающей 
антиоксидантными свойствами для повышения сро-
ков хранения готовой продукции.

Преимуществами данного решения является: 
расширение ассортимента продукции группы моло-
косодержащих консервов, применение в составе про-
дукции легкодоступного качественного сырья низкой 
себестоимости, исключение из технологии производ-
ства молокосодержащих консервов операции выпа-

ривания смеси, а значит снижение затрат на техниче-
ское оснащение предприятия, сокращение временных 
рамок выработки продукции.
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Одной из основных проблем в доказательной 
медицине является проблема выявления скрытых за-
кономерностей в слабоструктурированных данных, 
решение которой невозможно без создания биомеди-
цинской интеллектуальной системы. Новый подход 
решения проблем оценки и прогнозирования заболе-
ваемости детей заключается в комплексном изучении 
состояния здоровья матерей, их детей и исследовании 
влияние различных комплексов оздоровительных 
мероприятий на клинико-лабораторные показатели 
организма с целью разработки динамической модели 
оценки и прогнозирования заболеваний у детей на 
основе анализа адаптивных процессов беременных 
женщин. Для решения поставленных задач исследо-
вания в работе использованы данные клинических, 
радиоиммунологических, биохимических, инстру-
ментальных (ультразвук, реоэнцефалография, элек-
троэнцефалография, кариометрия) методов иссле-
дования, представленные АО «Национальный центр 
материнства и детства» города Астаны, Казахстан.

Для оценки функциональных возможностей бе-
ременных женщин применялись пробы: с задерж-
кой дыхания на вдохе (проба Штанге) и с задержкой 
дыхания на выдохе (проба Генча). На основании ис-
следований были спрогнозированы объективные диа-
гностические решения. В современной медицинской 
практике такие решения называются доказательной 
медициной. Для доказательной медицины очень 
важным является измерение наблюдаемых характе-
ристик, определяющих состояние индивидуального 
пациента, и их адекватные сопоставления. Для изме-
рения использовались различные шкалы. Для каждо-
го типа шкал операции выбирались из диапазона до-
пустимых. Наличие неоднородных показателей, как 
правило, приводит к серьезным трудностям формиро-
вания биоинформационных технологий. Разработка в 
рамках проекта биоинформационных технологий до-
казательной медицины основана на бионических мо-
делях, современных геоинформационных системах и 
реляционных СУБД.

С целью изучения влияния комплексов оздоро-
вительных мероприятий на клинико-лабораторные 
показатели беременных женщин и их детей были 
применены методы магистралей. В биологических 
системах естественным образом формируются струк-
туры, обеспечивающие магистральную траекторию 

их развития и необходимые информационные сред-
ства контроля и адекватного управления в изменя-
ющейся среде. Указанные функции выполняются 
генетическими, центральной нервной и иммунной 
системами. Анализ магистрального развития динами-
ческих процессов позволяет своевременно отслежи-
вать возможные нарушения за счет внешних и вну-
тренних возмущений.

Было проведено исследование взаимосвязи раз-
личных стратегий адаптации беременных женщин с 
функциональным состоянием родившихся детей на 
первом году жизни. В рамках проекта разработаны 
алгоритмы выявления закономерностей реакции ор-
ганизма человека на функциональные нагрузки.

Успешное решение задач оценки здоровья бере-
менных женщин, в анамнезе которых соматические 
заболевания, и прогнозирования перинатальной за-
болеваемости их детей невозможно без создания 
соответствующего программного комплекса. Боль-
шинство существующих ориентированы на решение 
конкретных практических задач и являются узкона-
правленными, сложными, дорогостоящими, что де-
лает их непригодными для массового применения в 
роддомах и поликлиниках. В связи с этим, при раз-
работке математического аппарата системы, особый 
интерес представляет создание многофункциональ-
ных моделей, ориентированных на исследование 
особенностей организма человека: начиная с поиска 
закономерностей в сложных процессах, которые об-
условлены влиянием внешних факторов на функцио-
нальное состояние организма с учетом его индивиду-
альных особенностей, заканчивая представлением о 
свойствах организма в целом и решением задач диф-
ференциальной диагностики.

В рамках НИР разработана база данных инфор-
мационной системы, которая позволяет осуществлять 
обработку диагностических и научных медицинских 
данных в параллельном режиме. Особое внимание 
уделено разработке модели адаптационных стратегий 
с использованием методов выявления скрытых зако-
номерностей, выявлению типов адаптационного по-
ведения беременных женщин на основе построения и 
анализа адаптационных кривых, исследованию видов 
адаптации с учетом индивидуальных особенностей. 
Для решения поставленных задач использовались 
разработанные коллективом исследователей алгорит-
мы: 

- получения адаптационных характеристик на ос-
нове интегрально-информационных критериев; 

- диагностики функционального состояния для 
случая полного, неполного, а также нечеткого зада-
ния исходной информации.

Представленный в работе подход к оценке со-
стояния здоровья беременных женщин и их детей, 


